Le gravier et son influence sur le vin :
Mini-guide pour sommeliers (4)

Les sols graveleux sont composés de petits cailloux mélés a du sable et du limon. Ce type de sol,
bien drainant et aéré, crée un environnement idéal pour la vigne. Pauvre en nutriments et retenant
peu d’eau, le gravier oblige les racines a plonger profondément pour trouver I’humidité. Cette lutte
naturelle limite les rendements, mais favorise la production de raisins concentrés et de grande
qualité.

Comment le gravier influence la qualité du vin

1. Concentration et structure accrues

Les sols graveleux forcent la vigne a puiser ses ressources en profondeur. Cela réduit les
rendements et donne des baies plus petites, riches en matiére, avec un rapport peau/jus plus élevé.
Résultat : des vins a la couleur intense, a la texture ferme et aux arémes profonds.

2. Présence de tanins renforcée

Les cépages comme le Cabernet Sauvignon ou la Syrah cultivés sur des sols graveleux développent
une structure tannique puissante. Ces tanins assurent une excellente capacité de garde et permettent
au vin d’évoluer avec élégance sur plusieurs décennies.

3. Fruits miirs et acidité équilibrée

Le gravier emmagasine la chaleur pendant la journée et la restitue la nuit, favorisant ainsi une
maturation homogeéne et une hausse des sucres. En paralléle, les racines profondes accédent a
I’humidité souterraine, préservant la fraicheur et évitant la surmaturité. On obtient ainsi des vins
mirs, équilibrés et raffinés.

4. Drainage parfait = aucune dilution

L’eau excédentaire s’écoule rapidement a travers le gravier, évitant toute stagnation et dilution des
saveurs. Méme lors de millésimes pluvieux, les vins restent concentrés et expressifs.

5. Excellent potentiel de garde

Grace a leurs tanins fermes, leur acidité équilibrée et leur structure solide, les vins issus de sols
graveleux vieillissent remarquablement bien. Les meilleurs exemples sont les rouges de Bordeaux,
les Syrah du Rhéne ou les Cabernets de Coonawarra, qui développent avec le temps des notes de
cedre, de cuir et de truffe.




Grandes régions viticoles influencées par le gravier

Bordeaux (Médoc & Graves)
» (Cépages principaux : Cabernet Sauvignon, Merlot
* Influence du sol :

* Le fleuve Garonne a déposé au fil des siecles des couches de graviers profondes et
drainantes.

* La rétention de chaleur favorise une maturation réguliére, méme dans les années
fraiches.

* Les vins se distinguent par des tanins solides, des aromes de fruits noirs et une
longévité exceptionnelle.

* Domaines emblématiques : Chateau Latour, Chateau Margaux, Chateau Haut-Brion

Hawke’s Bay, Nouvelle-Zélande (Gimblett Gravels)
* Cépages principaux : Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot
* Influence du sol :
* Ancien lit de riviére composé de graviers alluviaux a drainage rapide.
* La chaleur accumulée facilite la maturation dans ce climat océanique frais.
* Les vins sont élégants, épicés et structurés.

* Domaines emblématiques : Craggy Range, Trinity Hill, Te Mata

Coonawarra, Australie
* Cépage principal : Cabernet Sauvignon
* Influence du sol :
* Mélange de graviers et de la célebre terra rossa (argilo-calcaire rouge).
* Excellent drainage, donnant des vins puissants aux notes de cassis et d’eucalyptus.

* Domaines emblématiques : Wynns Coonawarra Estate, Balnaves, Katnook Estate




Vallée du Rhone (Chateauneuf-du-Pape)
» Cépages principaux : Grenache, Syrah, Mourvedre
* Influence du sol :

* Les galets roulés (grands quartz arrondis) emmagasinent la chaleur et la restituent la
nuit.

* Les vins sont riches, généreux et épicés, avec un superbe potentiel de garde.

* Domaines emblématiques : Chiteau de Beaucastel, Domaine du Vieux Télégraphe

Napa Valley, Etats-Unis (Rutherford & Oakville)

» Cépage principal : Cabernet Sauvignon
* Influence du sol :
* Les sols graveleux assurent un drainage rapide et des racines profondes.

* Les vins sont charpentés, opulents, avec des aromes de cassis, de tabac et de
chocolat.

* Domaines emblématiques : Opus One, Caymus, Stag’s Leap Wine Cellars

Stellenbosch, Afrique du Sud
» (Cépages principaux : Cabernet Sauvignon, Merlot
* Influence du sol :
* Les sols alluviaux riches en graviers forcent les racines a descendre profondément.

* Les vins sont élégants, structurés, avec des notes de fruits noirs et d’épices.



Comparaison des types de sols en viticulture

Rétention Reétention de
chaleur

Type de sol

d’eau
Argile Elevée
Calcaire Moyf: nne a
élevée
Gravier Faible
Limon Moyen
Sable Faible

Volcanique Moyen

Schiste Faible
Loess Moy,e na
élevé

Frais

Chaud

Elevée

Frais

Chaud

Variable

Elevée

Moyen

Drainage

Faible

Bon

Excellente
Moyen
Excellent
Bon
Moyenne

Moyen

Style de vin

Puissant, structuré,
tannique, apte au
vieillissement

Flégant, minéral, avec

belle acidité

Concentré, profond,
long en bouche

Fin, élégant, aromatique

Tannins doux, structure

délicate

Minéral, fumé, vif

Minéral, tendu, longue

garde

Fruité, rond, accessible

Régions notables

Pomerol, Ribera del
Duero, Toscane,
Napa

Bourgogne,
Champagne, Loire,
Rioja

Médoc, Graves,
Hawke’s Bay
Alsace, Moselle,
Oregon

Roero, Stellenbosch

Etna, Santorin,
Canaries

Moselle, Priorat,
Douro

Napa, Barossa,
Marlborough

Tu recherches un poste de sommelier ?

Découvre les offres d’emploi par pays ou crée une alerte : www.sommelier-jobs.com/Job-

alert

Vous recherchez un sommelier ?

Publiez votre offre d’emploi ici : www.sommelier-jobs.com — Publier une annonce


http://www.sommelier-jobs.com/Job-alert
http://www.sommelier-jobs.com/Job-alert
https://www.sommelier-jobs.com/
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