La ghiaia e la sua influenza sul vino: Mini
guida per sommelier (4)

I terreni ghiaiosi sono composti da piccoli ciottoli mescolati a sabbia e limo. Questo tipo di suolo,
ben drenante e arieggiato, crea un ambiente ideale per la vite. Povero di nutrienti e con una bassa
capacita di trattenere 1’acqua, il terreno ghiaioso costringe le radici a scendere in profondita per
trovare umidita. Questa “lotta” naturale riduce la resa, ma porta alla produzione di uve piu
concentrate e di altissima qualita.

Come la ghiaia influisce sulla qualita del vino

1. Maggiore concentrazione e struttura
I terreni ghiaiosi spingono la vite a scavare piu a fondo per cercare acqua e nutrimento.
Questo comporta rese piu basse e acini piu piccoli, con un rapporto buccia/succo piu
elevato. Il risultato sono vini dal colore intenso, con tannini fermi e aromi complessi.

2. Tannini piu marcati
Vitigni come Cabernet Sauvignon e Syrah coltivati su terreni ghiaiosi sviluppano una
struttura tannica potente. Questi tannini danno ai vini un grande potenziale
d’invecchiamento, permettendo loro di evolversi con eleganza nel tempo.

3. Frutti maturi e acidita equilibrata
La ghiaia assorbe il calore durante il giorno e lo rilascia la notte, favorendo una maturazione
omogenea e un maggiore accumulo di zuccheri. Allo stesso tempo, le radici profonde
mantengono 1’accesso all’'umidita sotterranea, preservando la freschezza e I’equilibrio del
vino.

4. Drenaggio perfetto = nessuna diluizione
L’acqua in eccesso scorre rapidamente attraverso la ghiaia, evitando ristagni e perdita di
concentrazione. Anche nelle annate piovose, i vini rimangono espressivi e intensi.

5. Eccellente potenziale di invecchiamento
Grazie ai tannini solidi, all’acidita bilanciata e alla struttura robusta, i vini provenienti da
suoli ghiaiosi hanno un’eccellente longevita. Ne sono esempio i rossi di Bordeaux, le Syrah
della Valle del Rodano e i Cabernet di Coonawarra, che con il tempo sviluppano note di
cedro, cuoio e tartufo.



Grandi regioni viticole influenzate dalla ghiaia

Bordeaux (Médoc e Graves, Francia)
 Vitigni principali: Cabernet Sauvignon, Merlot
* Influenza del suolo:
* [l fiume Garonna ha depositato nei secoli strati profondi di ghiaia ben drenanti.

* Laritenzione di calore favorisce una maturazione regolare anche nelle annate piu
fresche.

* [ vini si distinguono per i tannini fermi, i frutti neri e la lunga durata.

* Produttori iconici: Chateau Latour, Chateau Margaux, Chateau Haut-Brion

Hawke’s Bay, Nuova Zelanda (Gimblett Gravels)
* Vitigni principali: Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot
* Influenza del suolo:
* Ex letto fluviale composto da ghiaie alluvionali a drenaggio rapido.
* La capacita di trattenere il calore aiuta la maturazione in un clima oceanico fresco.
* Vini eleganti, speziati e strutturati.

* Produttori iconici: Craggy Range, Trinity Hill, Te Mata

Coonawarra, Australia
 Vitigno principale: Cabernet Sauvignon
* Influenza del suolo:
* Miscela di ghiaia e della celebre terra rossa (argilla calcarea rossa).
* Eccellente drenaggio, vini intensi con note di ribes nero ed eucalipto.

* Produttori iconici: Wynns Coonawarra Estate, Balnaves, Katnook Estate




Valle del Rodano, Francia (Chateauneuf-du-Pape)
* Vitigni principali: Grenache, Syrah, Mourvedre
* Influenza del suolo:

* I galets roulés (grandi ciottoli di quarzo) accumulano il calore di giorno e lo
rilasciano la notte.

* Vini ricchi, corposi e speziati, con un grande potenziale d’invecchiamento.

* Produttori iconici: Chateau de Beaucastel, Domaine du Vieux Télégraphe

Napa Valley, Stati Uniti (Rutherford & Oakville)
 Vitigno principale: Cabernet Sauvignon
* Influenza del suolo:
* Suoli ghiaiosi con ottimo drenaggio che favoriscono radici profonde.
* Vini strutturati e intensi, con note di cassis, tabacco e cioccolato.

* Produttori iconici: Opus One, Caymus, Stag’s Leap Wine Cellars

Stellenbosch, Sudafrica
 Vitigni principali: Cabernet Sauvignon, Merlot
* Influenza del suolo:
* Terreni alluvionali ricchi di ghiaia che costringono le radici a scendere in profondita.

* Vini eleganti, strutturati, con note di frutta nera e spezie.



Confronto dei principali tipi di suolo in viticoltura

Tipo di
suolo

Argilla

Calcare
Ghiaia
Limo
Sabbia
Vulcanico
Scisto

Loess

Ritenzione
d’acqua

Alta

Medio-alta

Bassa
Medio
Bassa
Medio
Bassa

Medio-alta

Ritenzione di
calore

Fresco

Caldo

Alta

Fresco

Caldo

Variabile

Alta

Media

Drenaggio

Scarso

Buono

Eccellente
Medio
Ottimo
Buono
Media

Media

Stile del vino

Potente, strutturato,
tannico, longevo

Elegante, minerale,
con buona acidita

Concentrato,

profondo, persistente

Fine, aromatico,
delicato

Tannini morbidi,
struttura leggera
Minerale,
affumicato, vibrante
Minerale, teso, di
lunga durata
Fruttato, rotondo,
accessibile

Regioni famose

Pomerol, Ribera del
Duero, Toscana,
Napa

Borgogna,
Champagne, Loira,
Rioja

Médoc, Graves,
Hawke’s Bay

Alsazia, Mosella,
Oregon

Roero, Stellenbosch

Etna, Santorini,
Canarie

Mosella, Priorat,
Douro

Napa, Barossa,
Marlborough

Cerchi un posto da sommelier?

Scopri le offerte di lavoro per paese o crea un avviso: www.sommelier-jobs.com/Job-alert

Stai cercando un sommelier?

Pubblica la tua offerta di lavoro qui: www.sommelier-jobs.com — Pubblica un annuncio



https://www.sommelier-jobs.com/
https://www.sommelier-jobs.com/Job-alert
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