La grava y su influencia en el vino: Mini
guia para sumilleres (4)

Los suelos de grava estan compuestos por pequefias piedras mezcladas con arena y limo. Este tipo
de terreno, bien drenado y aireado, crea un entorno ideal para la vid. Pobre en nutrientes y con baja
retencion de agua, la grava obliga a las raices a profundizar en busca de humedad. Esta lucha
natural reduce los rendimientos, pero favorece la produccién de uvas concentradas y de alta calidad.

Como influye la grava en la calidad del vino

1. Mayor concentracion y estructura
Los suelos de grava obligan a las vides a esforzarse para obtener agua y nutrientes. Esto
provoca bajos rendimientos y bayas mas pequefias con una proporcion piel/jugo mas alta. El
resultado son vinos de color intenso, taninos firmes y aromas complejos.

2. Mayor presencia de taninos
Variedades como Cabernet Sauvignon y Syrah, cultivadas en suelos de grava, desarrollan
una estructura tanica potente. Estos taninos otorgan un excelente potencial de guarda,
permitiendo que los vinos evolucionen con elegancia durante décadas.

3. Fruta madura y acidez equilibrada
La grava absorbe el calor durante el dia y lo libera por la noche, lo que acelera la
maduracion y eleva el nivel de azicar. Al mismo tiempo, las raices profundas acceden a la
humedad subterranea, preservando la acidez natural y evitando la sobremaduracion. Asi se
obtienen vinos maduros pero frescos, equilibrados y refinados.

4. Drenaje perfecto = sin dilucién
El exceso de agua se filtra rapidamente a través de la grava, evitando el encharcamiento y la
pérdida de concentracion. Incluso en afios lluviosos, los vinos se mantienen expresivos y
concentrados.

5. Excelente potencial de envejecimiento
Gracias a sus taninos firmes, acidez equilibrada y estructura so6lida, los vinos procedentes de
suelos de grava suelen tener una gran capacidad de envejecimiento. Ejemplos clasicos son
los tintos de Burdeos, las Syrah del Rddano y los Cabernet de Coonawarra, que con el
tiempo desarrollan notas de cedro, cuero y trufa.



Grandes regiones vitivinicolas influenciadas por la grava

Burdeos (Médoc y Graves, Francia)
» Variedades principales: Cabernet Sauvignon, Merlot
* Influencia del suelo:

* El rio Garona depositd, a lo largo de los siglos, capas profundas de grava bien
drenadas.

e La retencion de calor favorece una maduracion uniforme incluso en afios frescos.

* Los vinos presentan taninos firmes, fruta negra intensa y una longevidad
excepcional.

* Productores emblematicos: Chateau Latour, Chateau Margaux, Chateau Haut-Brion

Hawke’s Bay, Nueva Zelanda (Gimblett Gravels)
* Variedades principales: Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot
* Influencia del suelo:
* Antiguo lecho de rio con suelos aluviales ricos en grava y de drenaje rapido.
* Laretencién de calor ayuda a madurar las uvas en un clima fresco.
* Vinos elegantes, especiados y estructurados.

* Productores emblematicos: Craggy Range, Trinity Hill, Te Mata

Coonawarra, Australia
* Variedad principal: Cabernet Sauvignon
* Influencia del suelo:
* Mezcla de grava y la famosa terra rossa (arcilla caliza roja).
* Excelente drenaje; los vinos son potentes, con notas de grosella negra y eucalipto.

* Productores emblematicos: Wynns Coonawarra Estate, Balnaves, Katnook Estate




Valle del Rédano, Francia (Chateauneuf-du-Pape)
* Variedades principales: Garnacha, Syrah, Mourvédre
* Influencia del suelo:

* Los galets roulés (grandes piedras de cuarzo redondeadas) absorben el calor diurno y
lo liberan por la noche.

* Vinos ricos, plenos y especiados, con excelente potencial de guarda.

* Productores emblematicos: Chateau de Beaucastel, Domaine du Vieux Télégraphe

Valle de Napa, Estados Unidos (Rutherford y Oakville)
* Variedad principal: Cabernet Sauvignon
* Influencia del suelo:
* Suelos de grava con drenaje excelente que favorecen raices profundas.
* Vinos estructurados y concentrados con notas de cassis, tabaco y chocolate.

* Productores emblematicos: Opus One, Caymus, Stag’s Leap Wine Cellars

Stellenbosch, Sudafrica
* Variedades principales: Cabernet Sauvignon, Merlot
* Influencia del suelo:
* Suelos aluviales ricos en grava que obligan a las raices a profundizar.

* Vinos elegantes y estructurados con notas de fruta negra y especias.



Comparacion de los principales tipos de suelo en viticultura

Tipo de Retencion de Retencion de
suelo agua calor

Arcilla Alta Fresco

Caliza Media-alta  Calido

Grava Baja Alta

Limo Media Fresco

Arena Baja Calido
Volcanico Medio Variable
Pizarra Baja Alta

Loess Media-alta ~ Media

Drenaje
Bajo
Bueno
Excelente
Medio
Excelente
Bueno
Media

Media

Estilo de vino

Potente, estructurado,

tanico, de guarda

Regiones destacadas

Pomerol, Ribera del
Duero, Toscana, Napa

Elegante, mineral, con Borgofia, Champafia,

buena acidez

Concentrado,
profundo, persistente
Fino, aromatico,
elegante

Taninos suaves,
estructura delicada

Mineral, ahumado,
vibrante

Mineral, tenso,
longevo

Afrutado, redondo,
accesible

Loira, Rioja
Médoc, Graves,
Hawke’s Bay
Alsacia, Mosela,
Oregdén

Roero, Stellenbosch

Etna, Santorini, Islas
Canarias

Mosela, Priorat, Duero

Napa, Barossa,
Marlborough

¢Buscas un puesto de sumiller?

Descubre ofertas de trabajo por pais o crea una alerta: www.sommelier-jobs.com/Job-alert

¢Busca un sumiller para su establecimiento?

Publique su oferta de empleo aqui: www.sommelier-jobs.com — Publicar anuncio
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