Schluffbéden bestehen aus feinen, glatten Mineralpartikeln, die Wasserspeicherung und gute
Drainage in ein ausgewogenes Verhdltnis bringen. Sie sind fruchtbar und foérdern ein gleichméaRiges
Rebenwachstum, wodurch Weine mit Eleganz und Finesse entstehen. Obwohl sie gut zu
bewirtschaften sind, erfordern Schluffboden eine sorgféltige Erosionskontrolle und
Weinbergsarbeit, um ihre Qualitdt langfristig zu erhalten.

Wie Schluffboden die Weinqualitit beeinflusst

1. Ausgewogene Wasserspeicherung

Schluffbéden speichern Wasser in moderatem Mafe und verhindern sowohl extreme
Trockenstresssituationen als auch Staundsse. Dieses Gleichgewicht unterstiitzt eine gleichmaRige
Reife der Trauben und hilft bei der Entwicklung nuancierter Aromen, ohne ein iibermaRig starkes
Wachstum zu férdern.

2. Textur & Mundgefiihl

Weine aus Schluffboden zeigen hédufig eine glatte, seidige Textur mit weicheren Tanninen als Weine
aus Tonboden. Sie sind meist mittelkraftig, besitzen eine dezente Fiille und ein elegantes
Mundgefiihl, was sie zuganglich und zugleich raffiniert macht.

3. Temperaturausgleich

Schluffbéden erwdrmen sich schneller als Tonbdden, bleiben jedoch kiihler als sandige Béden und
schaffen so ein gemédligtes Mikroklima. Dies kann die aromatische Komplexitdt férdern und eine
ausgewogene Sdure in den Trauben erhalten.



Wichtige Weinregionen mit Schluffboden

Loiretal (Frankreich)

Bodentyp: Schluffige Schwemmlandbdden entlang der Fliisse.

Rebsorten: Chenin Blanc, Cabernet Franc.

Weinstil: Frische, lebendige Weine mit floralen Noten, feiner Textur und lebendiger Séure.

Marlborough (Neuseeland)

Bodentyp: Schluffiger Lehmboden in Flusstélern.

Rebsorten: Sauvignon Blanc.

Weinstil: Knackige, aromatische Weillweine mit tropischer Frucht, Klarheit und lebhafter Séure.

Rhonetal (Frankreich)

Bodentyp: Schluffige Terrassen mit teilweise kiesigen Schichten.

Rebsorten: Syrah, Grenache.

Weinstil: Mittelkraftige Rotweine mit weichen Tanninen, feiner Wiirze und eleganter
Fruchtkonzentration.

Toskana (Italien)

Bodentyp: Schluffreiche Ablagerungen an sanften Hangen.

Rebsorten: Sangiovese.

Weinstil: Weichere Rotweine mit feiner Struktur, aromatischer Finesse und ausgewogener Sdure.

Schluffbdden bringen Weine hervor, die durch Eleganz, feine Textur und aromatische Klarheit
gepragt sind und eine Briicke zwischen der Fiille von Tonboden und der Frische sandiger Boden
schlagen. Eine sorgfiltige Weinbergsbewirtschaftung stellt sicher, dass ihr volles Potenzial
ausgeschopft wird und ausdrucksstarke, zugidngliche Weine mit nachhaltiger Attraktivitdt entstehen.
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