Sable & Vin

Les sols sablonneux sont constitués de particules fines et 1aches avec tres peu d’argile ou de
matiere organique. Ils sont tres drainants, se réchauffent rapidement et offrent un excellent drainage.
Comme le sable retient peu 1’eau et les nutriments, les vignes doivent travailler dur pour survivre et
développent des systémes racinaires profonds et efficaces. Ce stress naturel entraine souvent des
rendements faibles, des aromes délicats et des vins appréciés pour leur finesse plutot que pour
leur puissance.

Un autre avantage des sols sablonneux est leur résistance au phylloxéra, car le parasite a du mal a
survivre dans le sable meuble. Certaines des plus vieilles vignes non greffées du monde sont ainsi
préservées sur des sols sablonneux.

Comment le sable influence le vin

1. Elégance & pureté aromatique

Les sols sablonneux produisent généralement des vins plus légers et aromatiquement purs avec
une texture fine. La vigueur réduite des vignes donne des grappes plus petites et des raisins plus
concentrés, mettant en avant I’expression du fruit.

2. Tanins doux & texture soyeuse

Comme les sols sablonneux ont tendance a produire des peaux de raisins plus fines, les vins ont
moins de tanins. Le résultat est une sensation en bouche douce — des vins soyeux, élégants et
accessibles dés leur jeunesse.

3. Maturation précoce & fruit frais

Le sable se réchauffe rapidement au printemps, favorisant le débourrement et la maturation
précoces. Cela produit souvent des arémes de fruits rouges éclatants, sans surmaturité phénolique
— idéal pour les climats chauds.

4. Excellent drainage = précision & fraicheur
Le drainage rapide empéche 1’exces d’eau et la dilution. Méme apres de fortes pluies, les vignes
restent équilibrées, préservant fraicheur, clarté et précision dans le vin fini.

5. Vieilles vignes & expression authentique

Les sols sablonneux sont 1’un des rares environnements ou les vignes non greffées et pré-
phylloxera peuvent survivre. Ces vieilles vignes produisent des vins d’une remarquable nuance,
complexité et authenticité, un lien direct avec la tradition viticole historique.



Sable — Apercu rapide

Région Cépages Style & caractéristiques du vin
Barossa Valley (Australie) Grenache, Shiraz Aromatique, soyeux, élégant
Colares (Portugal) Ramisco Forte acidité, longue vie, salé
Rias Baixas (Espagne) Albarifio Frais, minéral, citronné
Vallée de la Loire (France) Cabernet Franc, Chenin Blanc Floral, 1éger, précis
Régions cotieres (Afrique du Sud) Chenin Blanc, Pinotage Pur, frais, expressif

Itata & Maule (Chili) Pais, Carignan Juteux, historique, élégant
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