
■ Sols volcaniques et influence sur le vin : le
mini-guide du sommelier

Les sols volcaniques comptent parmi les terroirs les plus singuliers et identitaires de la viticulture mondiale. Issus du
basalte, des cendres, de la pierre ponce, des projections de lave et de la décomposition des roches magmatiques, ils
affichent une hétérogénéité flagrante en matière de structure, de fertilité et de rétention d'eau. Loin de formater un
profil de vin unique, le sol volcanique interagit avec le climat, l'altitude, le cépage et la conduite de la vigne pour
donner naissance à des cuvées admirées pour leur droiture, leur précision et leur immense typicité de terroir.

Comment les sols volcaniques sculptent la qualité du vin

1. Une fraîcheur et une acidité étincelantes: La plupart des grands vins volcaniques réussissent le tour de force
d’allier une belle maturité de fruit à une fraîcheur percutante. Si l'acidité dépend intrinsèquement du climat et du
cépage, des vignobles comme l'Etna ou Santorin sont devenus légendaires pour leurs vins vibrants, tendus et bâtis
pour la garde.

2. Des systèmes racinaires profonds: Souvent caillouteux et morcelés, les terroirs volcaniques obligent la vigne à
plonger ses racines au plus profond du sous-sol pour y puiser l'eau et les nutriments nécessaires. Cette adaptation
naturelle permet de réguler la vigueur de la plante et d'apporter une complexité supérieure au vin.

3. Une empreinte minérale singulière: À la dégustation, les vins volcaniques évoquent fréquemment des notes
fumées, de pierre à fusil, de fusain ou d’embruns salins. S'il ne s'agit pas d'un transfert direct des minéraux de la
roche vers la baie, cette signature n'en demeure pas moins la composante majeure du profil sensoriel de ces terroirs
de feu.

4. La précision plutôt que la puissance: Les expressions volcaniques les plus magistrales brillent par leur équilibre
plutôt que par leur opulence. Loin de toute lourdeur ou richesse ostentatoire, ces vins privilégient la pureté du fruit, la
droiture, la fraîcheur et un éclat aromatique particulièrement ciselé.

5. Une expression exacerbée du lieu: Rares sont les paysages viticoles aussi spectaculaires que ceux façonnés
par le volcanisme. Des coulées de basalte noir de l'Etna aux cratères balayés par les vents de Lanzarote, ces régions
donnent naissance à des vins qui expriment leur origine avec une clarté absolue.

Six vignobles volcaniques emblématiques

1. Mont Etna, Sicile, Italie
Cépages rois : Nerello Mascalese, Carricante
Des sols de basalte noir, une altitude vertigineuse et des amplitudes thermiques diurnes marquées signent ici des
vins parmi les plus racés d'Italie. Le Nerello Mascalese engendre des rouges tout en dentelle, frais et aux tanins d'une
grande finesse, tandis que le Carricante donne des blancs tendus, zestés, au potentiel de garde impressionnant.

2. Santorin, Grèce
Cépage roi : Assyrtiko
Cendres volcaniques, pierre ponce et vents maritimes dantesques façonnent le décor de cette île mythique.
L'Assyrtiko y concentre l'intensité méditerranéenne tout en conservant une acidité tranchante, offrant des blancs
structurés, à la salinité saline et à la longévité hors norme.



3. Lanzarote, Îles Canaries, Espagne
Cépages rois : Malvasía Volcánica, Listán Negro
Les vignes sont plantées individuellement au fond de larges entonnoirs creusés dans le lapilli (cendre volcanique
noire), puis protégées des vents violents de l'Atlantique par de petits murets de pierre en demi-lune. Un paysage
viticole lunaire unique au monde pour des vins vibrants et pleins de tempérament.

4. Mont Vulture, Basilicate, Italie
Cépage roi : Aglianico
Les sols volcaniques anciens et les parcelles d’altitude forgent ici l'Aglianico del Vulture, l'un des grands vins rouges
de garde du Sud de l'Italie. Les cuvées conjuguent petits fruits noirs, trame serrée et fraîcheur digeste.

5. Soave Classico, Vénétie, Italie
Cépage roi : Garganega
Les coteaux d'origine volcanique de la zone Classico donnent naissance aux Soave les plus réputés. La Garganega y
développe des notes d'agrumes, de fleurs blanches, d'amande fraîche, soulignées par une fine minéralité saline et
une acidité revigorante.

6. Tokaj, Hongrie
Cépages rois : Furmint, Hárslevel■
Le socle rocheux volcanique est le pilier du terroir complexe de Tokaj. L'acidité naturellement élevée du Furmint est la
clé de voûte de la région, structurant aussi bien les grands blancs secs que les liquoreux de légende (Aszú), leur
conférant fraîcheur, colonne vertébrale et garde éternelle.

L'œil du sommelier

Les sols volcaniques ne se résument pas à un seul profil aromatique linéaire. Leur véritable valeur réside dans la
gestion de l'eau, le développement racinaire et l’équilibre qu'ils confèrent à la vigne au sein d'un écosystème donné.
Qu'ils viennent de l'Etna, de Santorin ou de Tokaj, les plus grands vins volcaniques partagent une colonne vertébrale
commune : fraîcheur, précision et vérité du lieu.



Analyse comparative des sols en viticulture

Type de sol Eau Thermique Drainage Style du vin Régions phares

Argilla Élevée Froid Faible Puissant, charpenté, tannique Pomerol, Ribera del Duero

Calcaire Modérée-Élevé
e

Chaud Bon Élégant, minéral, acidité vive Bourgogne, Champagne,
Loire

Graves Faible Élevé Excellent Puissant, concentré, dense Médoc, Graves

Limon Modérée Froid Modéré Souple, sphérique, élégant Alsace, Moselle, Oregon

Sable Faible Chaud Excellent Tanins souples, aromatiques Barolo, Stellenbosch

Volcanique Modérée Variable Bon Fumé, minéral, acidité incisive Etna, Santorin, Canaries

Schiste Faible Élevé Modéré Acidité tranchante, minéralité
intense

Moselle, Priorat, Douro

Lœss Modérée-Élevé
e

Modéré Modéré Charnu, axé sur le fruit, accessible Napa, Barossa, Marlborough

■ À la recherche d'un poste de Sommelier ? Voir les offres d'emploi de Sommelier.


